
Krone Catering Mappe

Liebe Gäste,

vielen Dank für Ihr Interesse an unseren Angeboten. Die Krone-Catering-Mappe verschafft
Ihnen einen Einblick in mögliche Buffetvariationen. Gerne können Sie Gerichte aus
einzelnen Buffets auswählen und wir stellen Ihnen ein individuelles Angebot zusammen.
Darüber hinaus können wir Ihnen zahlreiche weitere Gerichte anbieten und zubereiten. Bitte
fragen Sie uns einfach.

Gerne übernehmen wir auch die gesamte Organisation Ihrer Veranstaltung. Vom Essen, 
Personal,
Künstlern bis hin zur Buchung Ihrer Lokalität kümmern wir uns um alles.

Hochzeiten, Geburtstage, Empfänge, Jubiläen und Firmenfeiern sind für uns vertraute 
Arbeitsbereiche.

Vielen Dank.

Mit freundlichen Grüßen

Achim Karn 
(Geschäftsführer)



Buffet „Sommer Traum“

Vorspeisen
Mit Sesam panierte Putenbruststreifen

 an bunten Blattsalaten mit Joghurt-Kräuter-Dressing
***

Tomaten-Mozzarella-Platte
 mit Rucola Salat, gerösteten Sonnenblumenkernen und Kräuterdressing

***
Anitpasti-Variation

mit eingelegten, gegrillten Zucchini, Auberginen, Pilzen, Paprika und 
Karotten

***
Toskanischer Nudelsalat mit getrockneten Tomaten

Hauptspeisen
Mit Gemüse und Kräutern gefüllter italienischer Schweinebraten, 

hausgemachte Gnocchis, dunkler Jus und frischem Gemüse
***

Zitronen-Hähnchen mit Tomaten-Risotto und frischem Gemüse
***

Feines Fischragout mit Lachs, Pangasius, Schrimps, 
Erbsen, Karotten und Kartoffelwürfeln

Dessert
Limetten-Creme

***
Honig-Rosmarin -Mousse

27,50 € /Person



Buffet „Anna“

Vorspeisen
Bunte Blattsalate mit Joghurt-Kräuter-Dressing

***
Tomaten-Rucola-Teller mit Mozzarella-Kügelchen

***
Fischplatte mit hausgebeiztem Lachs, Forelle und verschiedenen 

Meeresfrüchten
***

Vitello Tonnato

Hauptspeisen
Schweinemedaillons im Speckmantel mit Pfefferahmsoße, Kartoffelgratin 

und Prinzessböhnchen
***

Hähnchenbrust mit Burgunder-Honig-Soße, 
Kräuterbandnudeln und frischem Marktgemüse 

***
Zanderfilet mit Riesling-Dill-Soße, 

zweierlei Reis und frischem Gemüse

Dessert
Tiramisu

***
Marmorierte-Mousse

28,50 € /Person



Buffet „Modern Art“

Vorspeisen
Fingerfoodauswahl mit

Lachsroulade, Tomate-Mozzarella, Sesam-Pute-Spieß
***

Mexikanischer Nacho-Salat
***

Hausgemachte Lachsmousse an bunten Salaten der Saison
***

Mit Hähnchen und Hackfleisch
 gefüllte brasilianische Teigtasche mit Curry-Dip

Hauptspeisen
Mit Pflaumen gefüllte Hähnchenbrust,

 Curry-Obst-Soße, Serviettenknödel und frischem Gemüse
***

Mit Kräutercreme gefüllte Schweinelende, 
Whiskey-Soße, Parpadelle und frischem Gemüse 

***
Mit Gemüse gefüllte Pangasius-Roulade,

 Pernot-Soße und Zitronen-Risotto

Dessert
Honig-Rosmarin Mousse

***
Maracuja Mousse

28,90 € /Person



Buffet „Liebe deine Heimat“

Vorspeisen
Frankfurter Grünesoße

***
Angebratener Kartoffelsalat

***
Geräucherte Forellenfilets mit Meerettich-Sahne-Dip

***
Winzersalat mit verschiedenen Blattsalaten,

 Trauben, Obst und zartem Putenfleisch

Hauptspeisen
Zarte Rinderroulade mit dunkler Jus,

 Kartoffelpüree und Rotkraut
***

Saftiger Schmorbraten vom Jungschwein mit Rotweinsoße,
 hausgemachten Spätzle und frischem Marktgemüse 

***
Putenbraten mit Frischkäsefüllung, 

Kräuter-Sahne-Soße, Reis und frischem Gemüse

Dessert
Schokoladen- und Vanillepudding

***
Rote Grütze

25,50 € /Person



Buffet „Spanische Nacht“

Vorspeisen
Mit Essig und Öl angemachte Blattsalate
 mit gerösteten Sonnenblumenkernen

***
Tapas Teller mit Schinken, Schrimps, Scampi, Oliven, Peperoni, Käse

***
Meeresfrüchte Salat

***
Eingelegtes, angebratenes Gemüse und Pilze

***
Aioli mit verschiedenen Brotsorten

Hauptspeisen
Paella mit Hähnchenfleisch und Meeresfrüchten

***
Spanische Nudelpfanne mit getrockneten Tomaten,

 Oliven, Basilikum und Piri Piri
***

In Zwiebel-Knoblauch-Öl gebackene Hähnchenschenkel
 mit zweierlei Reis und Pista (ähnlich Ratatouille)

Dessert
Frisches Obst

***
Zitronen-Creme

25,90 € /Person



Buffet „Das älteste der Welt“

Vorspeisen
Grünes aus dem Salatgarten mit Kräutervinaigrette

***
Deftiger Wurstsalat mit Zwiebeln und Gurken

***
Beste Hausmacher Wurst vom Bauernhof

***
Handkäse mit Musik

Hauptspeisen
Rippchen und Sauerkraut mit Kartoffelpüree und Senf

***
Zarter Tafelspitz mit Meerrettichsoße, 

Salzkartoffeln und frischem Marktgemüse 
***

Original-Krone-Grindköppchen im Zwiebelbett mit zweierlei Kräuterreis

Dessert
Rote Grütze mit Vanillesoße

***
Obstsalat

23,90 € /Person



Fingerfood-Buffet „Alles aus der Hand“

Vorspeisen
Marinierte Riesen-Scampi-Spieße

***
Bruscetta mit Oliven, Feta und Tomaten

***
Mit gebeiztem Lachs und Creme Fraiche

 gefüllte Roulade auf Holzspießchen
***

Mit Gemüse gefüllte Roastbeefroulade
 auf Holzspießchen

***
Sesam-Puten-Spieß

***
Mit Feta gefüllte Datteln im Speckmantel

***
Tomate-Mozzarella

***
Frischekäse-Schnitten

***
Mit Hackfleisch gefüllte Teigtaschen

***
Antipasti „TO GO“ 

im Glasschälchen mit Spieß
***

Geschnittenes Brot und kleine Brötchen

27,50 € /Person



Buffet „Einfach Gut“

Vorspeisen
Bunte Blattsalate mit Joghurt-Kräuter- und Essig-Öl Dressing

***
Tomaten-Mozzarella-Platte

***
Hauptspeisen

Schnitzel Wiener Art
 mit Zwiebelsoße, Champignonsoße und Rosmarin-Kartöffelchen

***
Saftiger Schweinebraten

mit dunkler Biersoße, Kartoffelgratin und frischem Gemüse
***

Original-Krone-Grindköppchen im Zwiebelbett mit zweierlei Kräuterreis

Dessert
Helle-Mousse

***
Zitronen-Joghurt-Creme

19,90 € /Person



Buffet „Chef“

Vorspeisen
Blattsalate der Saison mit Rucola und verschiedenen Dressings

***
Gegrilltes Gemüse und Pilze

***
Toskanischer Pennesalat

***
Dünn geschnittenes Roastbeef 
mit hausgemachtem Senf-Dip

***
Fischplatte 

mit hausgebeiztem Lachs und Meeresfrüchten

Hauptspeisen
Mariniertes Schweinefilet mit Rosmarin-Jus, 

gebratenen Kräuter-Kartoffelecken und frischem Gemüse
***

Norwegisches Lachssteak mit Zitronen-Pfefferkruste, 
Tomaten-Bandnudeln und frischem Marktgemüse 

***
Putenroulade mit Frischkäsefüllung,

Sahne-Kräuter-Soße, Reis und frischem Gemüse
Dessert

Mousse au Chocolat
***

Bunter Käseteller

28,00 € /Person



 

Buffet „Partyalarm“

Vorspeisen
Blattsalate der Saison und verschiedenen Dressings

***
Französisches Baguette und Sauerteigbrot

***
Hauptspeisen

Schnitzel „Wiener Art“ 
mit Champignon- , Zwiebel-, Currysoße mit gebratenen Kartoffeln und 

Gemüse
***

Grindköppchen mit Zwiebeln, Knoblauch-Dip, Senf-Dip, Reis und Gemüse
***

Dessert
Vanille und Schokopudding

15,00 € /Person



Buffet „Brunch“

Vorspeisen
Butterplatte

***
Wurstauswahl 

mit Salami, gekochtem Schinken, rohem Schinken
***

Käseteller
 mit verschiedenen Käsesorten und Trauben

***
Fischplatte mit Lachs, Forelle und Meeresfrüchten

***
Verschiedene Marmeladen, Honig, Nutella, Erdnussbutter

***
Brotauswahl, Mini Brötchen und Croissants

Hauptspeisen
Pangasiusfilet mit italienischer Gemüsehaube,

 Oliven, Tomaten, Basilikum und Tagliatelle
***

Bauerngulasch aus bestem Fleisch
 mit Reis oder Kartoffelbeilage

***
Dessert

Frisches Obst
***

Panna-Cotta

19,50 € /Person



Buffet „Grillerlebnis“

Kalte Beilagen
***

Tomaten-Mozzarella-Platte mit Dressing
***

Bunte Blattsalate mit Joghurt-Kräuter-Dressing oder Essig- und Öl-Dressing.
***

Toskanischer Pennesalat
***

Antipasti-Platte
mit gegrilltem Auberginen, Zucchini, Karotten, Pilzen 

***  
Angebratener Kartoffelsalat mit Essig und Öl 

***
Frischer Rucolasalat mit Pinienkernen und Parmesanspänen 

***
Mais-Salat

***
Frischer Gurkensalat

***
Dip & Grillsaucen Variation

mit Senf-Dip, Kräuterbutter, Knoblauchcreme, Barbecue-Sauce, Chicken-Chili-Sauce, Curry-
Dip
***

Harry´s Sauerteigbrot und französisches Weißbrot mit Butter

Frisch vom Grill
Rostbratwürstchen 

Schweine-Nacken-Steaks
Steak vom Black Angus
marinierte Hühnerbrust

Alternativ mit Fisch (Preis auf Anfrage)

Scampi
Dorade
Lachs

Zander 

Warme Beilage
 Kartoffelgratin und Ofenkartoffeln, Parpadelle

Dessert
Obstplatte mit verschiedenen Melonen, Weintrauben, Ananas

28,50 € /Person


